Menus restaurant scolaire de Chevaigné
Du lundi 18 mars 2024 Au vendredi 22 mars 2024
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lundi 18 mars mardi 19 mars mercredi 20 mars jeudi 21 mars vendredi 22 mars
Salade composée Coeurs de palmier en salade Radis beurre Paté de campagne N Coleslaw @
(CE2)
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Riz créole Pommes de terre vapeur Semoule couscous et ses légumes m Frites Mélange pois et carottes
Cantal jeune portion @ Fromage fondu nature Gouda Emmental portion Edam
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Liegeois chocolat Fruit de saison Financier aux amandes Fruit de saison Entremets vanille
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TERRES DE SOURCES

@?) Appellation d'Origine Protégée (AOP)

S, . .
=% Fait maison

£ Volaille Francaise

Produit local

7 Le porc francais

Marine Stewardship Council

@ Certification Environnementale niv. 2

%) Haute Valeur Environne

mentale (HVE)

Agriculture Biologique européenne

%/ Viande Ovine Francaise
#:2 Label Rouge

Anhydride sulfureux et sulfites

Moutarde

Céleri

Lait

Céréales contenant du gluten

Oeufs

P

Poissons
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Soja
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Graines de sésame

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des livraisons.

Lutte contre le gaspillage alimentaire.




