Menus restaurant scolaire de Chevaigné
Du lundi 11 mars 2024 Au vendredi 15 mars 2024

lundi 11 mars

mardi 12 mars

mercredi 13 mars

jeudi 14 mars

vendredi 15 mars

D Carottes rapées aux agrumes Pommes de terre en salade Taboulé Céleri rémoulade Pamplemousse avocat crevettes sauce
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u Pates a la carbonara Boeuf au pain d'épices Tortilla aux légumes Sauté de dinde au paprika Hachis de la mer
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Linguines fraiches - Haricots verts au beurre Salade verte = Riz pilaf Salade verte -
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Comté portion Creme de fromage fondu Camembert S ST MORET Port Salut tranche
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Petits-suisses aux fruits - Fruit de saison Gateau marbré - Yaourt aromatisé - Fruit de saison
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ce2) Certification Environnementale niv. 2

Agriculture Biologique européenne
%/ Viande Bovine Francaise
V' Plat végétarien

# Volaille Francaise
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Produit local

Haute Valeur Environnementale (HVE)

£ Produit en Bretagne

& Marine Stewardship Council

~~ Région ultrapériphérique

#:2 Label Rouge

Anhydride sulfureux et sulfites

Moutarde

Céréales contenant du gluten

Lait

Oeufs
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Céleri

Fruits a coque
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Poissons

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des livraisons.

Lutte contre le gaspillage alimentaire.



