Menus restaurant scolaire de Chevaigné

Du lundi 12 février 2024 Au vendredi 16 février 2024

lundi 12 février

mardi 13 février

mercredi 14 février

jeudi 15 février

vendredi 16 février
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Marine Stewardship Council
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§2 Produit en Bretagne

TERRES DE SOURCES

Agriculture Biologique européenne
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Céréales contenant du gluten | poissons

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des livraisons.

Lutte contre le gaspillage alimentaire.



